@Jevernl dio Koprivnicko-krizevacke Zupanije
smjestio se uz rijeku Dravu po kojoj je i krsten
melodi¢nim imenom Podravina. Po-dra-vina... zemlja

%@W/M/é@ /é%f{f&[l(’/éf Zl?O(Z/Z%F Drave i vina! Ali, ne bilo kakvog vina, ve¢ vina dobivenog
- ’ " | iz trsova koji rastu u pijesku... Da dobro ste ¢uli, u

pijesku! Naime, Bog, duhovit kakav ponekad zna biti,
naredio je tisucljetnim vjetrovima da nanesu na suncanu
Bilogoru pijesak pa je zato tlo ovdje sli¢nog sastava
kao ono u Francuskoj. | vina su zato posebna i imaju
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Pozivamo Vas u Setnju kroz stolje¢a Bilogorom,
Koprivni¢ckom i Durdevackom vinskom cestom.
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7/Arigorju,juénom dijelu nase Zupanije prostrtom

pod kamenom planinom Kalnik, tlo je vapnenasto, Sto
uz specificnu klimu i nadmorsku visinu takoder daje
jedinstven rod. Vino ovoga kraja prozeto je dugom
tradicijom brojnih plemickih obitelji pa se s pravom
kaZe da su

g@rigorska vina
plemenita
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oricka kultura

@dje, na sjeveru Hrvatske, vinske ceste vijugaju

od gorica do gorica, od kleti do kleti. Za one koji ne
znaju $to su to gorice - to je vinogradarski posjed,
malo carstvo ovdasnjeg domacina koje sadrzi vinograd
i klet. Kleti - vinogradarske kucice s vinskim podrumom
bile su nekad, a ostale su i danas, mjesta okupljanja,
odmora i druzenja ovdasnjih vinogradara. Mjesto
seljactke muke, ali i mjesto dokolice i kontemplacije.
Mjesto seoske kulture, ali i mjesto inspiracije vrhunskim
slikarima podravskoga naivnog slikarstva. Ovdje je
Krleza pisao o "vidicima punim blage nostalgije”, o
podravskim vinogradima po kojima odzvanjaju klopoci
i javlja se kos. Ovdje je podravski pjesnik Fran Galovi¢,
u zbirci pjesama “Z mojih bregov"” pjevao:

Crn bel, crn bel
V trsju popeva, grozdje dozreva
Crn bel

Arhitektura kleti je pak poezija za sebe. Kleti su bile
gradene od hrastovih planki i pokrivene razenom
slamom. U Prigorju je sacuvan niz takvih originalnih
kucica blizu Kalnika, kod sela Hizanovec, na lokaciji
Obrez. Naravno, zasti¢ene su kao izuzetan spomenik
kulturne i narodne bastine.

Svojevrstan "muzej” gorickoj kulturi je P.R.C. - mjesto
susreta tradicionalne arhitekture i obrta s vrhunskom
domacom kuhinjom. Ovaj kompleks smjestio se nedaleko
Koprivnice, a u njegovu je sastavu i tradicionalno
ureden restoran “Podravska klet"

Ono 3to je KrleZza rekao za navedene stihove Frana
Galovica vrijedi i za goricku kulturu opéenito: "Genijalno
i jednostavno kao sve genijalne stvari."




ino i hrana

Z/S\/akoj kleti na vinskoj cesti, uz vino ¢e domacin

iznenada servirati i hranu. |zobilje plodova prirode
Podravine i Prigorja ucinili su ovu regiju ne samo
enolosSkim, nego i gastronomskim centrom. Jo$ od
pocetka vremena ove su se dvije grane spojile i od
tada ih veZe nerazdvojna "pajdasSija". Svaki domacin
zna da se za vrhunski gastronomski uzitak hrana i vino
moraju spojiti na pravi nacin, u pravi trenutak i na
pravom mjestu. Ambijent intimnih i toplih drvenih kleti
je pravi hram bogu jela i pi¢a. Bijela vina koristimo
kao aperitiv. Predjela od Sunke i kobasica pratimo
bijelim suhim vinom, a predjela na bazi sira crnim
vinom. Posebno je iznenadenje za nase goste "prga",
suSeni i dimljeni sir u obliku malene piramide, ¢iji
recept je obiteljska tajna i ponos svake domacice. Bijela
vina takoder kombiniramo uz jela na bazi ribe iz rijeke
Drave ili jednog od brojnih podravskih jezera. Ali
pazite, uz ribu s rostilja idu jaka vina, i bijelo i crno.
Crno vino idealno je uz meso s rostilja te uz domacu
i lovnu divlja¢ kojom su Sume ovog kraja blagoslovljene.
Za desert se opet vra¢amo na pocetak nastanka vina:
ako ste ovdje u vrijeme dozrijevanja grozda, najslade
je uz vino "grozdje zobati" iliti grickati. Tako su to
radili i stari Rimljani prije viSe od tisu¢u godina kada
su u ovaj, nama najljepsi dio svijeta, donijeli kulturu
vina.




-alendar dogadanja

- koje god doba godine Vas sudbina donese u

gorice, tamo ¢ete uvijek nekoga pronadi. Uvijek je neciji
rodendan, imendan, krstenje... uvijek netko nesto slavi.
Svi su pozvani na slavlje i svaki zalutali putnik je
dobrodoSao. Kad se ne slavi i ne pjeva, uvijek se neSto
radi. Vinograd i vino zahtijevaju posebnu njegu tijekom
cijele godine, njequ koja zahtijeva gotovo religiozni
zanos. Kréanstvo i vino su se isprepleli jos od Isusovog
pretvaranja vode u vino, a neraskidivo su vezani i do
danas kroz svetu misu. Vjerojatno zato i vinogradarski
kalendar prati onaj kr¢anski. Vincekovo (u sije¢nju)
odreduje pocetak nove vinogradarske godine te se
vinogradar obvezuje:

do Jozefova, lozu obrezati,

do Durdeva, lozu povezati,

do Sofije, gorice okopati,

za Ivanje, poceti Spricati,

za Bartolovo, klopoca postaviti,

za Malu me3u, grozdje pribrati,

za Miholje, grozdje pobrati,

za Lukovo, poslusati mosteka jel se primiril
za Martinje, mosteka pokrstiti

za Vincekovo, se to ponoviti.

Ako mozete planirati vrijeme svog dolaska, svakako
odaberite jedan od ovih datuma, necete pozaliti.




22.1. Vincekovo - pocetak nove vinogradarske godine;
obrezuje se trs te se poskropi, tj. "krsti" starim vinom
i na njega se objese kobasice kao simboli plodnosti.
Cijeli obicaj je popracen pjesmom i svirkom, ku3a se
mlado vino i sprema se tradicionalna hrana prema
receptima nasih starih.

24.8. Bartolovo - postavljanje "klopoca” , drvene
sprave koja se koristi za plaSenje ptica i koja oznacava
pocetak odbrojavanja dana do berbe, dogadaj je takodjer
popracen pjesmom i svirkom koja traje do dugo u no¢.

Rujan - mjesec koji obiluje aktivnostima povezanima
s pripremom za skoradnju berbu. Svakodnevno se
posjecuju vinogradi uz nestrpljivo pracenje i is¢ekivanje
dozrijevanja grozda. Vrhunac iS¢ekivanja dogada se
krajem rujna, kada veselo klicanje i smijeh beraca, uz
zvuk brujanja presa, otkrivaju da je pocela berba.
"Zobanje" grozda, kuSanje mosta, smijeh, veselje i

muzika, uz nezaobilaznu domacu hranu, ¢ine "Stimung”
koji moZzete osjetiti u svakom vinogradu.

11.11. Martinje - stari narodni obicaj koji je duboko
ukorijenjen u tradiciju Podravine. To je obicaj "krStenja"
mosta u mlado vino na nacin da se imitira crkveno
krtenje uz stroga pravila prema kojima svako "krstenje"
ima domacina, biskupa sa svojom svitom, kuma, suca,
vinotocu i ostale sudionike. Najznacajniji je dogadaj
u vinogradarskoj godini te se tradicionalno slavi uz
domaca jela, pice i pjesmu, kako u kletima, tako i u
restoranima.

Prosinac - ledena berba vrhunac je i zavrSetak
vinogradarske godine. Ostavljeno neobrano grozde
bere se na temperaturama ispod nule s ciljem stvaranja
predikatnog vina.




L%evaéki Statuti i
%;martinjska Spelancija

D
okument koji obiljeZzava i slavi skup pravila

lijepog ponasanja,“Statuta” i "regula” prema kojima se
moze sudjelovati na vinsko pajdaskim veselicama.
Pravila sezu daleko u povijest, sve do 14. stoljeca kada
su napisana te se otada ¢uvaju, uz neznatne dopune,
do danasnjih dana. Uz pravila su predvidene i kazne
koju odreduje varoski sudec, a pravila se u danasnje
vrijeme poStuju na svim veselicama i zabavama ovoga
vinogradarskog kraja. Krizevacki Statuti, ali i Koprivnicke
regule te vinsko - pajdaske regule (pravila) po kojima
se od davnina zabavljaju purgeri krizevacki i purgeri
koprivni¢ki (i ne samo oni), slave¢i razne dogadaje u
obitelji, ve¢em druStvu ili gradu, poStuju se i izvan
granica Koprivnicko-krizevacke Zupanije. Oni koji se
vesele po “Statutima” mogu puno popiti i ostati trijezni
jer ¢e piti “s pamecu i ne prekomjerno”.

Velika Martinjska $pelancija turisticka je manifestacija
koju ne smijete propustiti. Tridesetak ,martinjskih
biskupa" iz cijele Hrvatske medu sobom bira Velikog
meStra martinjskog ceremonijala kojemu ¢e predati
pecat i bisSkupsku kapu prvog medu jednakima.
Novoizabrani Veliki meStar obnasa svoj ,vinifikat"
narednih godinu dana i propisuje od kada do kada ce
se odrzavati martinjske Spelancije i po kojim pravilima.
Na kraju izdaje testemoniume ostalim ,martinjskim
mesStrima"” da idu u svijet Siriti vinovjeru. Po
jedinstvenom ritualu oni na kraju krste most u vino i
vlasniku izdaju ,krsni list" kao dokaznicu da je ,most"
preveden u finu vinsku kapljicu koja ¢e se rado piti.




inogorje Kalnik
ngkrasne pitome uzvisine oko nestvarno lijepe

planine Kalnik kao da su Bozjom voljom stvorene za
uzgoj vinove loze. Stari Prigorci od davnina su uodili
sve prednosti ovoga krajolika namijenjenog ovoj mitskoj
biljci.

Kalnicki plemenitasi, kojima je titulu dodijelio ugarski
kralj Bela IV., uzgajali su ovdje velik broj autohtonih
sorata, a u novije vrijeme dobar glas prati bijelo vino
“Kalnicka grasevina"

Posebna prica je kles€ec - autohtona kalnicka sorta
koja je kroz povijest bila jedna od glavnih sorti u
kalnickom vinogorju, ali je s vremenom gotovo nestala.
Kao u bajci, danas se ta sorta polako vraca, a kles¢ec
nam ponovo Sapuce povijest ovog vinogorja, u kojem
su prebivali kraljevi i plemenitasi, i ¢ije se vino serviralo
na carskim stolovima.

%g:rje

Koprivnica-Durdevac

%.o:je Koprivnica - Durdevac proteZe se

uzduz cijele planine Bilogore, po beskrajnim bajkovitim
brezuljcima, Ciji je sastav tla pretezno pjeskovit, Sto
posebno odgovara trsju. Stari Podravci su od davnina
ovdje uzgajali autohtone sorte, a u novije vrijeme
zastupljene su najviSe grasevina, pinot, chardonnay,
rajnski rizling, sauvignon, silvanac zeleni, traminac,
frankovka, portugizac, plemenka, zweigelt, kao i neke

druge, rjede sorte.

Upravo ovdje, u Podravini, smjeStene su Koprivnicka
i Durdevacka vinska cesta. Imena su dobile po
gradovima koji su poCetne tocke za ulazak u taj ¢arobni
svijet gorica, a koji su se smjestili na mjestu gdje se
obronci Bilogore, nacickani "kletima", spajaju s plodnom
ravnicom rijeke Drave.



-oprivnicka vinska cesta

Y

“ eposredna blizina kratkih i strmih osunéanih

obronaka "podravske planine” Bilogore idealna je
lokacija za uzgoj vinove loze te uz blagu kontinentalnu
klimu pogodno podrug¢je za preradu njenih plodova.
Ako tome pridodamo Sumovit krajolik bogat hrastom
iz kojeg se dobivaju najkvalitetnije bacve, nije teSko
zakljuditi kako je koprivnicko podrucje poznato po
kvalitetnim vinima i bogatoj vinarskoj tradiciji. Upravo
ove karakteristike mikrolokacije omogucuju proizvodnju
Siroke palete sorti vinove loze iz koje dobivamo
kvalitetna i vrhunska vina. GrasSevina, rajnski rizling,
chardonnay, traminac, pinot te souvignon najpoznatije
su sorte iz kojih vrijedne podravske ruke tradicionalnom
recepturom stvaraju cijenjenu "kapljicu". Budu¢i da
Podravci drze do tradicije i tradicionalnih postupaka
proizvodnje vina, zadrzale su se aktivnosti koje
stolje¢ima prate uzgoj vinove loze te su se pretvorile
u vrijedno kulturno-turisti¢ko naslijede. Vincekovo u
sije¢nju, podizanje klopoca u kolovozu, Martinje u
studenom, berbe u rujnu i ledene berbe u prosincu i
sijeénju, samo su dio cjelogodiSnjih dogadaja koji prate
tradicionalan uzgoj vinove loze u kojima mozete
sudjelovati ukoliko posjetite Koprivni¢ku vinsku cestu.




Karta Koprivnicke vinske ceste

Kontakt

Turisticka zajednica Koprivnicko-krizevacke Zupanije
Nemcic¢eva 5, 48 000 Koprivnica

Tel.: +385 48 624 408
www.tz-koprivnicko-krizevacka.hr

ured @tz-kckz.com

Turisticka zajednica grada Koprivnice

Trg Bana Jelaci¢a 7, 48 000 Koprivnica
Tel.:+385 48 621 433
www.koprivnicatourism.com
tzg-koprivnica@ke.t-com.hr

Nositelj projekta Koprivnicke vinske ceste
Zajednica vinogradara, vinara i vocara
Koprivnicko-krizevacke zupanije

Vjekoslav Indir - 099 66 51 703

Vara¥din Kunovee Goritko Koprivnigki lvanec

%

Subotica Podravska

: Peteranec
Kunovec Breg

Legenda

Hotel
Turistifki ured

Vinska kiet i obiteljsko gospodarstve
Restoran

Vidikovac
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urdevacke vinske ceste
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lika koncentracija pijeska u tlu daje specifi¢nu
kvalitetu vina i podlogu sli¢nu vinorodnim krajevima
Francuske. Taj pijesak, ostatak "male Sahare" u srcu
Panonije, zajedno s geografskim poloZzajem i klimom
kakva se nalazi na Bilogori, klju¢an je faktor kvalitetnih
vina. To su ve¢ shvatili stari Rimljani, a poslije njih i
nasi djedovi koji su marljivim radom i stoljetnim
iskustvom pretvorili ovaj kraj u vazno mjesto na
europskoj karti proizvodnje kvalitetnih vina. Ostavivsi
nam u naslijede mnogo autohtonih vrsta grozda, uz
primjenu novih znanja i tehnologija, nasa vina zbog
pjes€anog tla konkuriraju najpoznatijim hrvatskim
vinima. Ipak, kroz godine se profiliralo nekoliko sorti
vina za koje se smatra da najbolje uspijevaju na ovom
podrudju pa su zato i najzastupljenije medu bilogorskim
trsima.

Frankovka, grasevina, rizling, chardonnay i pinot glavne
su zvijezde gorica uz manje zastupljene sorte sauvignon
ili silvanac. Mnoga zlatna odli¢ja dobivena na
medunarodnim izlozbama dokaz su kvalitete vina s
podravskih pijesaka.

Grad Durdevac, Virje i KloStar Podravski polazne su
tocke ove vinske ceste. U tim mjestima mozete pronaci
i restorane koji nude originalnu domacu hranu uz
domacu zlatnu kapljicu. Virje je i svojim svecem
zaStitnikom, svetim Martinom, dodatno povezano s
vinskom tradicijom, tako da vrijedi biti u Virju tijekom
proslave Martinja.
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TURISTICKE ZAJEDNICE

TZ grada Koprivnice

Trg bana J. Jelaci¢a 7, 48000 Koprivnica
tel: 048/621- 433 fax: 048/623 - 178
www.koprivnicatourism.com

e-mail: tzg-koprivnica@kc.t-com.hr
TZ grada Krizevaca

Nemcicev trg 6, 48260 KriZevci

tel/fax: 048/681 - 199

TZ Podruéja durdevacke Podravine
S. Radica 1, 48350 Burdevac

tel/fax: 048/812 - 046

e-mail: tzdjurdjevac@gmail.com

TZ opcine Molve

48327 Molve, Trg kralja Tomislava 27,
tel/fax: 048/892 - 024,

TZ opcine Kalnik
48269 Kalnik, Trg Stjepana Radi¢a 5,
tel/fax: 048/857 - 249

TZ opcine Ferdinandovac
48356 Ferdinandovac, Trg slobode 28,
tel: 048/856 - 141

SMIESTAJ

Hotel"Podravina”, Koprivnica, 048/621-025

Hotel “Bijela kuca", Koprivnica, 048/240-320

Hotel "Picok", Burdevac, 048/672-200

Hotel "Crna Mica", Hampovica, 048/891-020

Guest house standard, Krizevci, 048/681-522

Apartmani “Marbis", Koprivnica, 048/622-183

Sobe za iznajmljivanje “Kapetanova kuca" Krizevci, 048/712-387
KTC sobe i apartmani, Krizevci, 048/682-593

Hotel Zlatan i Marinela, Koprivnica, 048/665-129

Domacinstvo "Tara", Koprivnica, 048/634-091

Seljacko domacinstvo "Ana Vincek", Miholjanec - Virje, 048/891-144
Domacinstvo Jakopovi¢, Molve, 048/892-141

Gospodarstvo Raki¢, Krizevci - éabraji,048/697-242

Lovacki dom Peski, Burdevac, 048/289-180, 048/289-188

Lovatki dom Cambina, Zdala, 048/866-144, 048/866-115

Planinarski dom Kalnik, Kalnik, 048/857-091

Prenociste Lovacka kuca, Sokolovac, 048/838-600

Seosko domacinstvo ,Jastrebov vrh", Bakovéice, 048/637-564
Prenociste Suncano selo, Jagnjedovac, 048/864-293

RESTORANI

Podravska klet, Koprivnica, 048/634-069

Pivnica Kralus, Koprivnica, 048/622-302

Sumski dom Crna gora, Koprivnica, 048/631-058
Restoran Klas, Koprivnica, 048/671-500

Rooster pub, Koprivnica, 048/210-199

Restoran Belo Virje, Virje, 048/897-361

Pivnica Durdevecka hiza, Durdevac, 048/672-200
Restoran Royal, Klostar Podravski, 048/816-527
Gornjevinska klet, Gornje Vine, Krizevci, 048/714-545
Seljacko domacinstvo Jurjevic¢, Peteranec, 048/636-272
Gospodarstvo Nemec, Bakovcice, 048/637-564

Bistro Ribicka hiza, Virje, 048/891-400

Restoran Tesoro, Koprivnica, 048/625-294

Restoran Prigorski dvori, Krizevci, 048/270-850
Planinarski dom Kalnik, Kalnik, 048/857-091

Lovacka kuca, Sokolovac, 048/838-600

Obiteljsko izletiSte Novak, Cepidlak, 048/859-045

720 4€.

g\/@ Podravina i PrigorJe
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Turisticka zajednica Koprivnicko-krizevacke Zupanije, Nemcic¢eva 5, 48000 Koprivnica
tel. +385 (0)48/624-408, fax. +385 (0)48/624-407, e-mail: ured @tz-kckz.com,
www.tz-koprivnicko-krizevacka.hr
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